a’la Sacher

skv‘admk/ (na blache o wymiarach 60x20 cm)

* 400 g Nadzienie primo morela PROSPONA
» 100 g kakao

« 600 g masta

o 7szt. Z6ttek

« 280 g cukru

« 850 g gorzkiej czekolady

« 1 ptaska tyzeczka soli

prayqgotowanie

Masto z solg i czekoladg roztopi¢ w kapieli wodnej. Zéttka ubijamy z cukrem do uzyskania
kremowej masy. Do masy dodajemy kakao. Caty czas mieszajac wlewamy przestudzong cze-
kolade. Po potaczeniu sktadnikéw wylewamy na blaszke. Piec w temperaturze 175°C przez
okoto 30 min. Po wystudzeniu blat przekroié na pét. Rozprowadzi¢ warstwe Nadzienia Primo
Morela. Nastepnie przykryé druga potowa ciasta. Rozprowadzic¢ cienka warstwe Nadzienia
primo morela. Cato$¢ wykonczy¢ polewa czekoladowa.

nasz produlct

» Nadzienie primo morela PROSPONA
(wiadro 13 kg)
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