Ciasto agrestowe

skv‘admk/ (na blache o wymiarach 60x20 cm)

* 250 g margaryny

« 200 g masta

« 1 kg gotowego budyniu

» 1 kg Agrestu pasteryzowanego PROSPONA

« 1 blat biszkoptowo-ttuszczowy

* 220 g margaryny

« Skoncentrowana pasta owocowa zielone jabtko PROSPONA

praygotowanie

Przygotowac blat biszkoptowo-ttuszczowy, gdzie do surowego ciasta dodaé 10% Skon-
centrowanej pasty owocowej zielone jabtko. Nastepnie wypiec. Kolejno sporzadzi¢ budyn
z receptury podstawowej, ktéry po ostygnieciu utrze¢ z margaryna i mastem oraz ewentual-
nie dostodzi¢ wedtug uznania. Powstata mase réwnomiernie rozprowadzic na blacie ciasta
oraz roztozy¢ na niej odsgczone owoce Agrestu pasteryzowanego. Wierzch ciasta zala¢ ostu-
dzona galaretka agrestowa, do sporzadzenia ktérej mozna uzyé pozostata zalewe Agrestu
pasteryzowanego.

nasz produlctt

« Skoncentrowana pasta zielone jabtko PROSPONA
(wiadro 4 kg / stoik plastikowy 1,2 kg)

» Agrest pasteryzowany PROSPONA
(puszka 3 kg)
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